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                       2010 年 8 月 5 日 

ハーマン、普及価格帯のテーブルコンロを新発売 

スッキリ感を出したデザイン性＆バーナー周りのお手入れ性を向上           

～安心と使いやすさにこだわったユニバーサルコンロも新発売、買替え需要に対応～ 

 

ノーリツグループの㈱ハーマン（本社：大阪市、代表取締役

社長：寺内修、資本金：3 億円）は、テーブルコンロのフッ素ト
ップの普及価格帯タイプである「ピッタリフィットシリーズ」をリニ

ューアルし 8 月 1 日から発売、「ユニバーサルシリーズ」を 9
月 1日から発売いたします。 
今回の製品は、いずれも普及価格帯のテーブルコンロにも

かかわらず、流し台との一体感を重視したデザイン性の高さが

特長です。またゴトクまわりは汁受け皿をなくした構造でお手

入れ性にも優れており、デザイン性とお手入れ性を両立して

います。 

さらに「ユニバーサルシリーズ」は、鍋を置いていないときは

点火ボタンを押しても点火しない「鍋なし検知機能」など高齢

者の方にも安心してご使用いただける機能を充実させていま

す。 

従来、普及価格帯のテーブルコンロは価格が優先され、デ

ザイン性やお手入れ性を意識したものは少ない傾向にありま

した。しかし、ハーマンで独自のアンケートを行った結果、テ

ーブルコンロでもデザイン性が必要とされていることがわかり、

こうしたニーズに応え買い替え需要などに対応していきます。 

 

■ お客様の声から誕生したシンプルデザイン 

シンプルデザインで、どんな流し台でもフィットするように「流し台と

の一体感」を重視してデザインしています。開発にあたり、ハーマン

が「お客様の声」としてアンケートを実施したところ、テーブルコンロ

をご購入される方は「コンロのデザイン」や「キッチン全体のスッキリ

感」へのニーズが大きいことがわかりました。 

従来、普及価格帯のテーブルコンロでは価格が優先され、デザイ

ンを意識したものは少ない傾向にありましたが、スッキリしたデザイン

性の高い製品の開発を実現しました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

テーブルコンロをキッチンに取り入れる際に見た目は重視されますか？

無回答
3%いいえ

11%

はい
86%

「はい」と答えられた方にお尋ねします。 
特にどういったポイントを重視されますか？

その他
4%コンロ単

体のデザ
イン性
19%

キッチン
全体の
スッキリ
感
77%

※2010 年 3 月ハーマン調べ 男女 74 名にインターネットでのアンケート 



■ 新オーバル形状ゴトクでお手入れ性も向上！ 

 今回の新製品では、ゴトクまわりの形状を見直し、「汁受け皿」が無

い「汁受けレス」構造としました。また、バーナーまわりをオーバル形

にすることでゴトクがセットしやすく、しっかりと固定できる形状となって

います。 

さらに、ゴトク自体もリング状とすることで、重量を軽減するとともに

無駄な凹凸が無いため、お手入れ性もアップすることができました。 

「汁受けレス構造」とは吹きこぼれると天板面で受け止める構造で、

バーナー部への煮汁の浸入をガードするカバーをつけることで｢汁受

け皿｣をなくしています。 

従来から「汁受け皿」はお手入れが面倒で、その隙間から煮汁の

浸入も多いという問題がありました。 

カバーは簡単に取り外せ、汚れが浮き上がりやすい「耐熱セラミッ

クコート」を施しているためラクに洗うことができます。 

 

■ 簡単・安心機能を充実！（ユニバーサルシリーズ） 

 「ユニバーサルシリーズ」では高齢者の方にも安心してご使用

いただくための機能を充実させています。 

① 押し間違いを防ぐ色分けされた操作部 

グリル点火ボタンとコンロ点火ボタンの押し間違いを防ぐため、

グリルの点火ボタンを色分けし、読みやすく大きな文字で表示

しています。また、ボタンの押しやすさやお手入れ性も考慮し

ています。 

② 鍋なし検知機能 

鍋を置いていないときは点火ボタンを押しても点火しない機能で 

す。点火時に鍋を上げると袖口引火の防止のために弱火になり 

約 1 分で自動消火します。 

③ 感震停止機能 

震度４の揺れを感知すると自動で消火。地震発生時に備えて

安全性に配慮しています。 

④ グリルの安全性とお手入れ性 

グリル庫内にグリル発火を防ぐ「防炎フレームアレスター」と、

「過熱防止ダブルセンサー」を装備。2 重のガードで安全を確

保します。またお手入れ性に関しても、「着脱式サイドカ

バー」「焼き網フッ素セラミック加工＆耐熱クリアコート

グリル皿 」「お手入れ簡単分割グリル」によりさらに向

上しました。 

 

■ 便利な揚げもの温度調節機能も搭載 （「ユニバーサルシリーズ」、「ピッタリフィットシリーズ」両面焼きタイプのみ） 

両面焼きタイプでは便利に、しかも安全に調理をお楽しみいただける

「揚げもの温度調節機能」を標準装備しています。また作業動線を考慮

して従来は温度制御が難しかった高火力側に揚げもの温度調節などを

配置しました。 

両面焼きタイプの搭載機能としては以下の通りです。 

 

① 揚げもの温度調節機能 

油の温度を 160℃～200℃まで 5段階に設定できます。 
② 自動炊飯機能 

火力を自動制御しながら炊飯。もちろん自動消火し蒸らしてブザー 

でお知らせします。（専用炊飯鍋は別売） 

③ 湯わかし機能 

沸騰すると自動的に消火。お茶の煮出しにも便利な沸騰後自動弱 
ユニバーサルシリーズ 

ピッタリフィットシリーズ 



火で 5分間保温し消火するモードも選べます。 
④ グリル調理タイマー 

1～15分まで１分単位で設定できます。設定時間になれば自動消火。焼き
すぎなどのうっかりミスを防止します。 

 

 

 

 

【フッ素トップテーブルコンロ ラインナップ】 
 

カテゴリー シリーズ名 機種名 グリル 
希望小売価格 
（本体価格、税込、工事費

別） 
発売日 

ユニバーサルシリーズ LW2253 ｼﾘｰｽﾞ 
無水両面焼き 

（ワイドタイプ） 
¥81,690 9 月 1 日 

LW2255 ｼﾘｰｽﾞ 無水両面焼き ¥66,990 

フッ素トップ 

テーブル 

コンロ ピッタリフィットシリーズ 
LG2255 ｼﾘｰｽﾞ 有水片面焼き ¥45,990 

8 月 1 日 

 

 

 


