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ノーリツ、丸美屋と“美味しいごはん”でコラボレーション！ 

次世代グリルでの炊き込みごはんなど「時短レシピ」を共同提案 

共働き世帯増加に伴う調理ニーズを受け実現 

～ 別途9月から、コンロ購入者対象のプレゼントキャンペーンも開催 ～ 
 

湯まわり設備メーカーの㈱ノーリツ（本社：神戸市、代表取締役社長：國井総一郎、資本金：

201億円、東証一部上場）は、今秋、厨房機器分野の取り組みを強化します。 

高級ガスビルトインコンロに搭載している次世代グリル、「マルチグリル」のプロモーションの一

環として、食品メーカーの丸美屋食品工業㈱（以下、丸美屋）とコラボレーションし、共同提案する

時短レシピを販促用のレシピブックなどに掲載を開始します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「マルチグリル」は、ノーリツの高級ガスビルトインコンロの PROGRE（プログレ）シリーズとスマー

トコンロに搭載しています。従来の「グリルは魚を焼くところ」という常識を超えて、焼きもの、煮もの、

蒸し料理、ノンフライ、ごはん、パンなど、さまざまな料理を簡単に作ることができます。マルチグリ

ルは焼き網がなく、2 種類の専用容器（深型でフタ付きの「キャセロール」または浅型の「プレート

パン」）に食材を入れて点火するだけで、業界初の「温度センサー付き下火バーナー」が自動的

に最適な火加減で調理します。マルチグリルは日々のおかずから、おもてなしの本格料理まで

「おまかせ」で作ることができ、少ない手間と時間で毎日の献立を豊かにします。 
 

今回の丸美屋とのコラボレーションでは、マルチグリルの炊飯機能と、丸美屋の商品を組み合

わせた省手間＆時短レシピを提案します。マルチグリル（キャセロール使用）なら 3 合までのごは

んを火加減を気にせず、自動で炊くことができます。しかもガス火ならではの強い火力で上下から

加熱するため温度ムラが少なく、ごはんがふっくらと炊き上がります。この度、丸美屋の「とり釜めし

の素」や「のりたま」などを使用したレシピを用意し、販促用のレシピブックなどに掲載して、丸美屋

の味とマルチグリルの炊飯が奏でる“美味しいごはん”を提案します。 
 

今回のコラボレーションは、近年の「共働き世帯の増加」が背景の一つです。共働き世帯＝夫

婦共に「就業者」の世帯は 1,308万 450世帯となり、夫婦のいる一般世帯に占める割合は 47.6％

と、2世帯に 1世帯と迫っています（総務省国勢調査 2015年より）。このような状況から、家庭での

調理に対し「省手間」「時短」ニーズが高まっていると感じており、忙しい家庭でも、「簡単に」そし

て「美味しく」料理を楽しんでいただきたいとの思いから取り組むこととなりました。 

丸美屋とノーリツ（ハーマン）は長年、日本の食文化の一端を担ってきた企業として思いをひと

つにし、手間と時間をかけない“美味しいごはん”を両社で提案いたします。 

× 



【コラボレーションの概要】 

・ マルチグリルの炊飯機能と丸美屋の商品を使用したレシピを提案 

・ レシピは、販促用のレシピブックなどに掲載 

・ 秋の販促シーズンに向けて、ノベルティなどでコラボレーションを予定 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

当初、ノーリツさんからマルチグリルの炊飯機能についてお話をうかがったときは、直

火でありながら全自動でごはんが炊けると聞き、焦げつきや食感に炊きムラがないの

か、半信半疑でした。ところが実際に試食させていただくと、とてもふっくらときれいに美

味しく炊けており、驚きました。特に、弊社の「釜めしの素」を使用した試食品は具材も

ふっくらとし、弊社の特徴である「煮込み製法による具材の風味・旨味」がごはんの芯ま

で全体に広がる味わいで、大変おいしくいただきました。 

ノーリツさんのマルチグリルで作る美味しいごはんを、弊社のふりかけ・釜めしの素と

ともに多くの方に味わっていただけたらと思います。 

ガス火で上下から加熱し、温度センサ

ー付き下火バーナーで自動調理 

「カニ穴」のあいた美味しい

ごはんが炊きあがる 

操作はスイッチポンで、 

後はおまかせ 

マルチグリルで炊いたごはんが美味しい理由 

マルチグリルでごはんを炊くと、ごはんの表面には美味

しく炊けた時の目印である「カニ穴」が多くみられます。こ

の「カニ穴」は強い火力で加熱された水蒸気の泡が、下か

らお米を押し上げた通り道。熱がまんべんなく伝わって炊

かれた証です。 

炊飯鍋とマルチグリル（キャセロール）を比べると・・・ 

マルチグリルの専用容器 

「キャセロール」 

丸美屋食品工業㈱ マーケティング部 林氏のコメント 



 

 

 

 

丸美屋とのコラボレーションとは別途、2017 年 9 月 1 日（金）～11 月 30 日（木）の期間に「毎

日グリル」キャンペーンを開催します。ガスビルトインコンロ 「プログレ」シリーズ、または「ピアット」

シリーズをご購入の方を対象に、有機野菜など食材の宅配を手がけるオイシックスのギフトカー

ド、または毎日の料理がもっと楽しくなる岡山県の倉敷帆布（くらしきはんぷ）製ミトン・色ちがい 2

個を抽選で各 300名様にプレゼントします。 

 

■「毎日グリル」キャンペーン概要 

  ・応 募 方 法： 期間中にガスビルトインコンロ「プログレ」シリーズまたは「ピアット」シリー

ズをご購入いただき、キャンペーンサイトにて登録・応募 

・応 募 期 間： 2017年 9月 1日（金）9時～11月 30日（木）21時 

・対 象 商 品： プログレシリーズ、ピアットシリーズ 

・キャンペーンサイト： https://www.mainichigrillbu.com/campaign2017aw/ 

 

■プレゼント賞品詳細 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■対象となるガスビルトインコンロ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ビルトインコンロ購入者対象  

「毎日グリル」キャンペーンを 9月より開催 
 

Ｂコース：倉敷帆布製ミトン 2個 
（300名）  
軽くて丈夫な倉敷帆布製のミトンを任意の

色ちがいで 2個（5,600円相当） 

Ａコース：オイシックスギフトカード・ 
エクセレント （300名）        

3,800円相当、4種類から選べます。 
・グリーンチェックセット エクセレント 
・旬の野菜セット エクセレント 
・野菜とデイリーフーズセット エクセレント 
・野菜とフルーツセット エクセレント 

ＰＲＯＧＲＥ（プログレ）シリーズ 
温度センサー付き下火バーナーの“マルチグリル”を搭載した高

級ガスビルトインコンロ。天板の液晶パネルが操作をサポートする

「PROGRE Ｐｌｕｓ」、カラーバリエーションが豊富な「PROGRE」、さ

らにプレートパン専用でシンプルな機能の「PROGRE Light」の 3

グレードをラインアップ。 

ｐｉａｔｔｏ（ピアット）シリーズ 
大きな食材も一度に焼ける無水両面焼き“ワイドグリル”を搭載し

た中級グレードのガスビルトインコンロ。天板は、汚れがつきにくい

親水アクアコートのガラストップやテフロン加工のアルミトッププレ

ートのタイプなど、バリエーションが豊富。 

https://www.mainichigrillbu.com/campaign2017aw/

